
Allergenliste
Betrieb:

Standort (Betriebsstätte, Fahrzeug):

Gültig ab (Datum):

Kreuze jedes Allergen an, das eine Speise enthält. Die 14 Allergene stehen in Anhang II der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011. Aktualisiere die Liste, sobald sich ein Rezept, eine Zutat oder ein Lieferant
ändert.
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Bemerkung

Kostenlose Vorlage: www.ezlinego.com/de/haccp-vorlagen. Einfacher am Handy mit der EZLineGo-App. Bewahre die Protokolle so lange auf, wie es dein HACCP-Konzept und die Vorschriften in deinem Land verlangen.
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