Registro presenze alla formazione sull'igiene

Nome dell'attivita:

Sede (locale, veicolo):

Luogo della formazione:

Data e ora:

Argomento:

Nome del formatore:

Firma del formatore:

Gli addetti alla manipolazione degli alimenti devono essere controllati e istruiti o formati in materia di igiene alimentare in
base al lavoro che svolgono (Regolamento (CE) n. 852/2004, allegato Il, capitolo Xil).

N. Nome del partecipante

Mansione

Firma

Esito test (superato / non
superato)

10

11

12

13

14

15

Modello gratuito: www.ezlinego.com/it/modelli-haccp. Piu semplice sul telefono con I'app EZLineGo. Conserva le registrazioni per il tempo

richiesto dal tuo piano HACCP e dalle norme in vigore.
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