
Tabella allergeni
Nome dell'attività:

Sede (locale, veicolo):

Valida dal (data):

Segna con una X ogni allergene contenuto in un piatto. I 14 allergeni sono elencati nell'allegato II del Regolamento (UE) n. 1169/2011. Aggiorna la tabella ogni volta che cambia una ricetta, un ingrediente o
un fornitore.
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Note

Modello gratuito: www.ezlinego.com/it/modelli-haccp. Più semplice sul telefono con l'app EZLineGo. Conserva le registrazioni per il tempo richiesto dal tuo piano HACCP e dalle norme in vigore.
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